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Brotchen, Graubrot Vollkornbrot, Toast,
Miisli, Butter, Marmeladen, Frischkiise,
Streichwurst, Honig, Wurst.

Wasser, Fruchtsafigetr. st. in WB z.
Verfiigung
08.00-9.00/11.30-13-00/17.15-18.15
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Speiseplan von 8. 4. bis 14. 4. 2024
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Tag |Vollkost 11.30-13.00 Schonkost/Diabetikerkost |Mehlspeise Abendessen 17.15-
(vorbehaltlich auch fiir Diabetiker geeignet) 18.15
Kerbelcremesuppe Kerbelcremesuppe. Kerbelcremesupne
Mo. Ofenfrischer Leberkiise mit Kartoffelbrei u. Penne (Réhrchennudeln) in Zwetscheenkné dglp Ir;i ¢ Kiirbiscremesuppe
Salat Knoblauchtomatensof3e Salat 8 Butter und Brot (480)
. . Vanillesof3e. (650)
Gewiirzkuchenmousse (80) Gewiirzkuchenmousse F
Di. Nudelsuppe (190) Nudelsuppe Nudelsuppe. Kalte Platte mit
Lasagne mit Salat. (690) : e oy | Liwanzen (Bohmische . .
. Zwirl'mit Dickmilch (670) . Essiggemiise, (150)
Frisches Obst . pfannkuchen) mit
Frisches Obst . Brot und Butter (217)
Heidelbeersofle(460) F
Mi. . Pfannkuchensu.ppe @l Pfannkuchensuppe Pfannkuchensuppe Geschwollene mit Senf
Ungarisches Gulasch mit Kartoffeln und 2 f : . A
Bohnensalat Uberbackener Blumenkohl mit Reisquarkauflauf mit Kompott. Brot und Butter (217)
hir i 650 i
Kaffeekrinzchen Schinkenstreifen (560) F (650) Bier
Birlauchsuppe . (160) Birlauchsuppe Birlauchsuppe Schweizer Wurstsalat (250)
Do. | Surbraten mit Kartoffelknédel und Krautsalat(540) Frischer Stangenspargel mit Sc. Gefiillte Pfannkuchen mit mit Brot und Butter. (217)
Aprikosengriitze Hollandaise Butterkartoffeln (560) Kirschkonfitiire. (540) Bier
; F
Semmelsuppe mit gerdsteten Zwiebeln. (180) Semmelsuppe mit gerdsteten Zwiebeln Semmelsupp'e MILAS ErprCislEtzn (')mate.n herrmg .
Fr . x P ; ‘ Zwiebeln. Zwiebelringe mit Brot
. Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat (520 Spitzle in Champignonsofie mit : .
Mohrenkopf (220 Kiise.liberbacken. (560) Mohrenkopf S Isgipelmarrn mit End-QUSEH. @I
_ Pl @20) AASC LN DACTEILU00). opt Kompott.(570)F
Sa ) . I:eb'erknodelsuppe.(lsg) A L‘eber.l.m(_)d'tflsuppe(lssy\ Leber}nodelsupp.e(lszg) Champignon- und
» | Hiihnerfricasse mit Spargel, glasierte Karotten und Wirsinggemiise mit'Kartoffeln (530) Germknédel m. Vanillesofie. .
i Hawaitoast (390)
Reis (440) Mokkacreme(30) - . (580)F
Grief3kl6fichensuppe. (180) GrleBkloBthensupp ¢ i GrieBklofichensuppe. Kalten Braten mit
So. Wiener Backhihnchen mit Kartoffelsalat(sso GEDHRLEMELLICISCHWIS it Aprik flauf mit K tt Meerrettich (210)
(580) Kartoffelsalat(560) prikosenautlaut mit Kompott.

Kuchen und Torten F

Kuchen und Torten

(480)

Brot und Butter (217)

Anderungen bleiben der Kiiche vorbehalten. Portionsgrofien, Sonderwiinsche, passierte Kost u. Ergiinzungsnahrung koénnen individuell auf der Essenskarte vermerkt werden

Hinweise zur Zusatzstoffkennzeichnungspflicht: siche Riickseite Wir wiinschen guten Appetit!

(blau und in Klammer = kcal.-Richtwert)

F = Fingerfoodtauglich




